
感想 ＜年中・長＞ 

☆話の内容について 

・食材や食へのこだわりが伝わってくるお話だった。２ 

・子どもの食事観を育てるようなポリシーを持って作ってくださっていることがうれしか

った。 

・富喜屋さんの目指している物に共鳴した。 

・素材の味を大切にしてくださっていると分かって安心した。 

・栄養のバランスと、おいしく食べる楽しさの両方をしっかり考えて作ってくださっている

ことがよく分かった。 

・出汁の組み合わせでうまみが上がることを知り、驚いた。 

・手作りってどこまでが手作りなのかな？と思っていましたが、肉団子の手作りのお話を聞

いて感動した。 

・だしのテイスティングが楽しく、わかりやすかった。２ 

・家でももう少し「だし」にこだわり、組み合わせなどを考え使用したいと思う。 

・和食、お出汁、味付けにこだわった方針は、家庭でも心がけるべきだと思った。 

・子ども達の健康や体づくりのために考えてくださり感謝している。 

・子ども向けではないしぶいメニューだと思っていたが、今日の話を聞き、メニューや栄養、

食に対する熱い思いや子ども達の成長を願う真心のこもった思いを聞いて感動した。 

 

☆給食の味・量・メニューについて 

・出汁も自然な味なのにしっかりとしていてとてもおいしかった。２ 

・素材の味がして、家よりも家庭の味がした。 

・想像以上に優しくおいしい味がした。２ 

・しっかりとした味でおいしかった。 

・量も満足。２ 

・完食できたという達成感が味わえる量だと思う。 

・肉団子がやわらかくておいしかった。２ 

・水菜と人参のマヨ和えがおいしかった。２ 

・さつまいもがあまりわからなかった。 

・ご飯が少し固かった。 

 

☆その他 

・子ども達がいつも食べている給食を実際に見て食べる事ができて嬉しかった。 

・家で食べないメニュー、野菜を給食で食べてくれるのはうれしい。２ 

・給食をきっかけに食べられるものが増えてほしい。 



・給食のおかげで嫌いなものも少しずつ挑戦するようになった。 

・好き嫌いの多い子どもが給食を楽しみにしている理由が分かった。 

・大きさ、固さ、食材本来の味の残し方など参考になった。 

・現在中 1になる息子も幼稚園での富喜屋さんの給食を今でも食べたいと言っている。 

・嫌いな食べ物も前向きな声かけで対応しようと思う。 

 

☆要望 

・炊き込みご飯、チャーハン、チキンライスなど白ご飯以外のものがあればうれしい。 

・汁物がほしい。 

・給食のような料理を作る料理教室や栄養教室があったら参加したい。 

・三温糖は白砂糖に色をつけた物だと理解している。粗糖やきび糖を使ってほしい。 

・白ご飯がもう少しやわらくしてほしい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

感想 ＜年少＞ 

☆話の内容について 

・体のことを第一に考えてくれているので安心。2 

・子ども達の健康・安全・味覚を大切に考えてくださっていることがよくわかった。 

・富喜屋さんの考え方に共感。 

・信念、こだわりを持って給食を作ってくださっている話が聞けて安心した。 

・子どもが好きそうな献立にしてほしいと思っていたが、話を聞いて、今の献立の理由や意

味がわかり、今後も今の献立を続けてもらいたいと考えが変わった。 

・嫌いなものもなめてみるだけでいいというお話を聞き、気持ちが楽になった。 

・お出汁の話が面白かった 

・話を聞き、家でも出汁にこだわってみようと思う 

・出汁の取り方、食べ合わせを勉強してみようと思う 

・うまみについての説明がとても勉強になった。 

・機会があったらまたお話を伺いたい。 

 

☆給食の味・量・メニューについて 

・栄養バランスのとれたメニューで大人でも満足いく味だった。3 

・家では食べない食材、凝ったメニューを給食で食べてくれているので助かる。 

・白ごはん、肉団子美味しかった。 

・手作りならではの温かみがあった。 

・優しい味で美味しかった。2 

・想像以上に家庭のごはんの味で驚いた。 

・とても薄味で美味しく安心した。 

・自然な味付けだと感じた。 

・冷めても美味しいと感じた。 

・丁寧な給食だと思った。 

・お米が少し硬く冷たいのが気になった。 

 

☆その他 

・自園給食ではないので、試食会をしてもらい助かった。 

・給食により、食のレパートリーが広がった。 

・給食のおかげで苦手なものも食べられるようになってきている。3 

・偏食な我が子も少しずつ完食できる回数が増え、かぼちゃの天ぷら、ほうれん草など食べ

られるようになった。 



・添加物、酸化した油、小麦粉など、家庭でも使用しないようにしているものなので、同じ

でありがたい。 

・子どもが食べない時の声かけを実践してみようと思う 

・自家製のマヨネーズを使われており、ほんのりマヨネーズ味がマヨ嫌いでも食べられる理

由だとわかった。←富喜屋さんから訂正あり：市販のマヨネーズに白ワインなどを混ぜて

風味を加えています。 

 

☆要望 

・お野菜・お米は無農薬ですか？ 

・お米は無農薬にしてほしい。 

・マーガリンをグラスフェッドバターにしてほしい。 


